
食べて満足！麻生洋食膳！！

みどりの日／2026.5.4

行事食 2026 - 11

麻生病院栄養科
AZABU
KITCHEN

◆ライス

◆きのこスープ

◆鶏肉の赤ワイン煮

◆ガトーインビジブル

◆紅茶のパンナコッタ

～ストロベリーソース～

じっくり煮込んだ鶏肉の赤ワイン煮は、

口の中でほどけるやわらかさで特別感

のある仕上がりです。紅茶のパンナ

コッタは、生のいちごで作った酸味の

あるソースとコンデンスミルクのコク

が紅茶の風味を引き立て、食後に嬉し

いデザートです。
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